(pour les millésimes, nous consulter... liste sous réserve de disponibilité
alors demandeg conseils ou regarde tout en bas !)

A.0.C. BOURGOGNE ALIGOTE (Domaine Albert Bichot)

A.0.C. BEAUJOLAIS BLANC « » (Chateau de Belleverne)
1GP COTES CATALANES (Domaine de Besombes)

A.0.P. DUCHE D'UZES (Domaine de camp Galhan, 'Amanlie)

IGP PAYS DE CALVADOS-GRISY (Domaine les Arpents du Soleil)

A.0.C. SAINT-VERAN (Domaine Richard)

A0C. liRAVES (Chateau Simon)

1.G.P. COTES DE GASCOGNE (Uby n°3 ou Hirondelles)

1.G.P. ALSACE PINOT BLANC = ' (Domaine Jean-Baptiste Adam)

A.0.C. ALSAGE PINOT GRIS (Domaine Koenig)

A.0.C. ALSACE GEWURZTRAMINER ' ' (Domaine Beck-Hartweg, Cuvée de |'Ours)

A.0.C. ALSACE RIESLING VIELLES VIGNES ' (Domaine Beck-Hartweg, Grand Cru Frankstein)
1.6.P. COTES DE GASCOGNE (Uby n°4)

BLANC DE KIwI ... ET LOCAL (Le petit Alcoolier, installé & Dieppe)

VINS RDUGES (Pour les millésimes, nous consulter)
ALSACE

1.G.P. ALSACE PINOT NOIR = (Domaine Beck-Hartweg)

BOURGOGNE

A.0.C. SAVIGNY-LES-BEAUNES (Domaine Louis Chenu Pere G Filles, Aux Clous)

GRANDS CRUS DU BEAUJOLAIS

A.0.C. JULIENAS « » (Domaine de Belleverne, Bois du chat)
A.0.C. SAINT-AMOUR « » (Domaine de Belleverne, La Madone)

RHONE

A.0.C. COTES DU RHONE (Chateau Les Amoureuses, Les Charmes)
A.0.C. SAINT-JOSEPH ' ' (Domaine Jolivet, Unstinct)

A.0.C. CROZES-HERMITAGE = ' (Domaine les 4 vents)

A.0.C. BEAUMES DE VENISE (Domaine des Garances)

LANGUEDOC

1.6.P. MEDITERRANNEE (Terres des Amoureuses, Dandy Black)
1.6.P. ARDECHE (Chateau les Amoureuses)

A.0.C. LANGUEDOC (Domaine d'Eriane, les Bermudes)
A.0.C.FITOU = (Mas des Caprices, Ze Fitou)

BORDEAUX :
A0C. MI]NTAFNE SAINT-EMILION (Chateau du Vieux-Bonneau)
A.0.C. SAINT-EMILION GRAND CRU (Chateau Coutet)

LOIRE

1.6.P. VAL DE LOIRE (Domaine de la Vingonniére, P'tit Lolo ou P'tite Annie)
A.0.C. TOURAINE « » (Domaine les Pierres d'Auréle)

A.0.C. SAINT-NICOLAS-DE-BOURGUEIL (Domaine du Gros Caillou)

A.0.C. SAUMUR-CHAMPIGNY (Drouet Fréres, Les Loges)

DES TERRES DES AMOUREUSES AU CELLIER DES CHARTREUX

De Montélimar a Avignon, en rouge, blanc ou rosé, caressant ou impertinent, trendy ou old school, bien sage

ou carrément coquin, découvre les vins coups de coeur du Chat des Cétes du Rhane et Pays du Gard. (SELON DISPO)

ROUGES

SEPT ETOILES (Grenache noir, Syrah, Mourvedre), CHATMASUTRA (Merlot, Syrah), CHATEAU LES AMOUREUSES (Grenache)

JE RESISTE A TOUT SAUF A LA TENTATION (Roussane, Viognier, Grenache blanc), BLEU SAUVIGNON (Sauvignon en cépage)

JE DQNNE MA LANGUE AU CHAT (Un assemblage de cépage des plus surprenants, a vous de trouver... Sans tricher 1)
ROSE

LOVEROSE [Grenpche, Syrah), FUT D’AMOUR (Grenache, Syrah - uniguement bouteille, 33€),

UNE PETITE CUVEE AU POIL (Grenache - uniquement bouteille, 33€), LA NUIT TOUS LES CHATS SONT GRIS (Grenache)

LE P'TIT ROUGE QUI VA BIEN (Merlot ou Gamay)

LE P'TIT ROUGE CORSE QU’A DU CHIEN (Grenache ou Syrah)
LE P'TIT ROSE SEC DU MOMENT

LE P'TIT BLANG BEC'SEC (Aligoté)

LE P’TIT BLANC DANS LE FRUIT (Colombard ou Chardonnay)

“YLES APERITIFS CLASSIQUES

MARTINI, PORTG, PASTIS, SUZE 6CL
PORTO MAISON OU LIQUEUR MAISON 6CL
WHISKY COCA (Whisky 6¢, coca)

LE KIR (Bourgogne aligoté)

CIDRE BIO FERMIER DE VILLEQUIER OU DE BRUQUEDALLE 33CL
CREMANT BRUT D’ALSACE 12,50L
LES COCKTAILS RHUM

PLANTEUR, LA SPECIALITE MAISON (Rhum scl, du jus et des épices secrétes nom de dieu) 220L
‘TI PUNCH, (Rhum Bologne 4cl exclusivement, sucre de canne, citron vert) 40L

COCKTAIL LES VOILES ROSES, (Rhum blanc 4¢l, jus de fraise, cranberry, passion, épices...)
LE RAYON VERT, (Rhum malgache (4¢), thé glacé berbere, citron vert, menthe fraiche)
PINA COLADA (Rhum blanc 4cl, rhum ambré 2cl, jus d‘ananas, créme coco)

CAIPIRINHA (Cachaga 6cl, citron vert, sucre)

LES CREATIONS MAISONS
Tl Cl’]Gﬂ KANAK (10cl de rhum, lait de coco, vanille) 120L
MACERATIONS (2 a 12 mois d'age, demandej conseil pour celles du moment) 5CL

COCKTAIL DU CHAT BLEU (Rhum blanc 4cl, curagao, jus d'ananas, lait de coco)

LES COCKTAILS DU COIN (AU DELICAT CALVA BIO)
TI’PUNCI'[ NORMANTILLAIS CREATION MAISON MINA (Calva 4cl, liqueur cassis/framboise maison, citron vert)
LES MACERATIONS DE CRAQUELIN (5c! calva arrangé vanille/miel, cannelle/agrumes et autres...)

LES COCKTAILS GIN, VODKA ET VIN

GIN FIZZ (Gin 6¢l, jus de citron, sucre de canne, eau gazeuse)

GIN TONIC (Gin 6¢, indian tonic)
L’AMER AFRICAIN (Vin blanc sec (12cl), liqueur d'oranges ameres (3cl), sirop d'abricot, cannelle)

400€
500€
150€
500€
400€
6,50 €

CHAMPAGNE

CHAMPAGNE TUAL FLUTE 8,50 € / DEMI-BOUTEILLE 28 € / BOUTEILLE 55 €
LIQUEURS 5L 7,00€
COINTREAU, BAILEYS, JET 27, JET 31, BENEDICTINE CLASSIQUE OU SINGLE CASK

WHISKYS 5L 700€
CARDHU (Fcosse, 12 ans d'age) / ABERLOUR (Ecosse, 10 ans d'age) / JAMESON (Irlande) / NIKKA (Japon)

RHUMS (5CL)

GUADELOUPE

SEVERIN (42°), BOLOGNE FOUDRE DE CHENE (42°), BIELLE, MARIE-GALANTE (55°) 100 €
MARTINIQUE

3 RIVIERES FOUDRE DE CHENE (42°), J. BALLY (45°), JM (50°) 100 €
CARAIBES

HAITI : BARBANCOURT 8 ANS (43°) / CUBA : HAVANA CLUB 7 ANS (40°) / KRAKEN (40°) 100 €
AMERIQUE DU SUD

COLOMBIE : DICTADOR 12 ANS (40°) / GUATEMALA : ZACAPA (40°) / VENEZUELA : DIPLOMATICO (40°) 100 €
AFRIQUE

MADAGASCAR : DZAMA (40°) 100 €

(EN GENERAL UNE A DEUX DISPO MAXIMUM, DEMANDEZ CONSEILS)

ICTIS DE SUTTER (Biere BIO artisanale normande, pale ale, blonde, 6,2°) 250L  450€
CRAZY IPA DE SUTTER (Biere artisanale normande, IPA, blonde, 6,5°) 250L 450€
PILS BLONDE (Biere frangaise & fermentation basse, 5,5°) 250L 350€
AUTRE BIERE SELON SAISON 250L 450€
MONACO, PANACHE 25CL 400€
SUPPLEMENT PICON 1,00€
(RAREMENT TOUTES DISPO, DEMANDEZ CONSEILS)
EREIB (Premiere biere BIO du 76, 4 & 7° selon blanche, blonde, ambrée ou brune) 3L  600€
BRASSERIE COOPERATIVE SPORE (Bieres bio du 27, 4 & 7° selon blanche, blonde, ambrée ou brune) . 336L 6,50 €
LES DEUX AMANTS (Bieres bio du 27, 4 @ 7° selon blanche, blonde, ambrée ou brune) 3L 650€
L’HAVRAIS BIERE (Brassée au Havre, 4 @ 7° selon blonde, IPA ou Porter) 330L 650€
3L  550€
CHOUFFE (Blonde non filtrée, 8°) KWAK (Ambrée, 8,4°) MAREDSOUS (Brune, 8°)
SINGHA (Blonde thailandaise, 5°) 3L  400€
DESPERADOS LIME (3°), RED (5,9°), BLACK (5,9°) 250L 550€

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération. // conception graphigue : www.sebastienpelon.com

Lk GHAT BLEU

BAR THES




5 THE DU COMPTOIR HAVRAIS (EN EXCLUSIVITE)

LES THES NOIRS
UN PRINTEMPS A JUMIEGES Thé noir aux fruits rouges.
EXPRESSION DE GIVERNY Thé noir aux pétales d’'héliantes et fleurs de mauve.

LES THES VERTS
Sl]l,lFFLE DU COTENTIN Thé vert & la menthe qui vous emmene au Maroc...
THE DU GRAND LARGE Thé vert parfumé au kiwi, a la péche et a la fleur d’oranger.

THES DU PALAIS DES THES

LES THES NOIRS

GRAND YUNNAN IMPERIAL

Fleuri et doux, le grand caractere et la subtilité de ce thé lui valent le nom de «Moka des thés»

ou «thé des chirurgiens», car il réveille sans éneruver. Feuille superbe, avec beaucoup de bourgeons dorés.
PU-ER IMPERIAL

Le Pu Erh est réputé dans la pharmacopée chinoise pour ses qualités médicinales.

Son parfum puissant rappelle la terre humide et 'écorce.

BLUE OF LONDON

Un des meilleurs thés noirs au monde, le Yunnan, et une bergamote fraiche et délicate, composent
un mélange remarquable d'équilibre et de finesse. Blue of London est un Earl Grey d’exception.

THE DES AMANTS

Gourmand et sensuel, le Thé des Amants est un voluptueux mélange parfumeé de thé noir, de pomme,
d’amande, de cannelle et de vanille, relevé par une pointe de gingembre.

MARGARET’S HOPE

Trés beau thé noir de Darjeeling, fruité avec beaucoup de caractere.

BUTTERFLY OF TAIWAN

Un tres beau Oolong (thé semi-fermenté) de Taiwan, a la fois boisé et mielleux.

THE DES MOINES (Mélange de thé noir et de thé vert)

Inspiré d'une recette ancestrale tibétaine, le Thé des Maines est un mélange rare, a la saveur florale unigue.
MONTAGNE BLEUE

Thé noir fruité et fleuri, qui évoque le miel, la lavande, les bleuets, la fraise, la rhubarbe....

LES THES VERTS

LONG JING

Thé vert le plus connu et le plus apprécié des chinais. Parfum délicat, goQt [égerement sucré et soyeux.
SENCHA ARIAKE

Thé vert japonais de grande qualité, doux, tres tonigue et fleuri.

THE DU HAMMAM

Inspiré d’une recette turque et agrémenté de pétales de rase et d’eau de fleur d’oranger,

le Thé du Hammam est un thé vert voluptueux évoquant la pulpe de datte verte et les fruits rouges.
GRAND JASMIN MONKEY KING

Petites feuilles de thé vert, subtilement parfumé aux fleurs de jasmin.

THE DES ALIZES

Superbe équilibre du thé vert et de la fraicheur des fruits pour un voyage vers les mers turquoises du sud.
GENMAICHA

Un mélange de bancha et de riz grillé et soufflé, tres désaltérant, il accompagne agréablement un repas salé.

THE NANAH
Le véritable thé a la menthe, sur une base de gunpowder BIO, et feuilles de menthes fraiches.

LES INFUSIONS SANS THEINE

ROOIBOS AU TILLEUL ET A LA MENTHE

Délicieuse association de rootbos ou « thé rouge », riche en polyphénals, de tilleul et de menthe.

ROOIBOS DES VAHINES

Le Rooibos, la vanille et 'amande marient leurs parfums gourmands, pour un mélange suave et chaleureux.
ROOIBOS DES AMANTS

Rooibos aux parfums de pomme et d’épices, relevés par une pointe de vanille et de gingembre.

JARDIN SUSPENDU

Infusion gourmande de pomme, hibiscus, bergamote, mangue et fleurs, évoguant une brise douce et légeére.

INFUSIONS BIO DE L'AMANTE VERTE

ALCHIMIE Délicate et bienfaisante, floral et fruité (alchémille, achillée, sauge, rase, framboisier).

VITALITE Mélange tonigue, vivifiant et sans caféine (ortie, menthe bergamote, thym, achillée, calendula).
ARDENTE Mélange sensuel et intense (basilic cannelle, sarriette, angélique, monarde).

DETOX Intensément végétale (fréne, shiso, reine des prés, bruyere, romarin).

THES DES COMPTOIRS RICHARD ...
LES THES NOIRS

LES THES VERTS

The vert a la menthe, thé vert sencha, thé vert jardin des merueilles.

LES INFUSIONS SANS THEINE

Rotboos aux épices.

s 3300 €

Vanille caramel, fruits rouges, breakfast, Lapsang Souchong Ceylan, grand earl grey, jardins de Darjeeling.

SUPPLEMENT LAIT 0,20 €
5§ Z
€2 GAFES (PERLE NOIRE, 100% ARABICA)
EXPRESSO 1,80€
RISTRETTO FLORIO 1,90€
DECAFEINE 100% ARABICA 1,90¢€
CAFE ALLONGE 180€
CAFE CREME 200€
GRAND CAFE 350€
GRAND CAFE CREME 370¢€
GRAND CAFE CREME ALLONGE 370€
SUPPLEMENT TERRASSE POUR LES CAFES SIMPLES 0,550 €
: y
S, CAFES D’ORIGINE ET GRANDS CRUS
HONDURAS (Bio et équitable) 250€
FLORIO (Mélange onctueux, tradition italienne mélant force et douceur) 250€
MOKA NOISETTE D'ETHIOPIE (Sauvage et épicé, subtilement aromatisé a la noisette) 250€
MOKA D'ETHIOPIE (Saveur délicate, [égerement sauvage et fleurie a l'aréme complexe) 250€
COLOMBIE EXCELSO (Suave et aromatique) 250€
COSTA RICA TARRAZU (Cultivé en altitude, vif, élégant et rond, belle longueur en bouche) 250€
PAPOUASIE NOUVELLE-GUINEE (Grand cru, saveur riches et équilibrées, rondeur et douceur) 250€
SUMATRA MANDHELING (Ample et racée, café moelleux, grande longueur en bouche) 250€
GUATEMALA COMMERCE EQUITABLE (Acidulé, aromatique mais corsé, note cacaotées) 250€
BLUE MONTAIN DE JAMAIQUE (Douceur extraordinaire, riche et équilibré, grand cru rare!) 450 €
CHOCOLATS CHAUDS AU LAIT BIO
CHOCOLAT CHAUD MAISON (Van Houten, cacao amer) 400€
CHOCOLAT CHAUD MAISON AUX ECLATS DE MERINGUE 420€
CHOCOLAT CHAUD A L'ITALIENNE (Onctueux et épais, @ chaisir dans les parfums ci-dessous) 450 €
classique, lait, blanc, blanc a la noisette, noisette, gianduja, caramel mou, noix de coco,
meringue, orange cannelle, amaretto, chocolat noir supérieur (50%)
TOUS LES CHOCOLATS CHAUDS EXISTENT AUSSI SANS LACTOSE (supplément) 1,00€
CAFE / THE / CHOCOLAT GOURMAND BODE/T50€/800€
_;é
MILKSHAKES MAISON & GLACES ARTISANALES B50€

VANILLA AMERICANA (Creme glacée vanille, oréo blanc)
VANILLA SULTANA (Creme glacée vanille, fleur d’oranger et sirop d'abricot)
CHUNKY MONKY (Banane bio, creme glacée au chocolat)

COCOQUELICOT SANS LACTOSE (Sorbet et lait de coco, framboise glacée et sirop de cocoquelicot ou de rose)

PETIT POT DE SORBET AU PARFUM DELICAT

450 €

(Selon disponibilité : abricot, citron vert, fraise basilic, fruit de la passion, péche de vigne, pistache...)

ﬁﬁu RMAN ISES MAISUNS (FAITES AVEC DE BONS OEUFS BIO ET DES FARINES SANS GLUTEN)

GATEAU AU CHOCOLAT BIO ET A LA FEVE TONKA

CARROT CAKE (Carottes bio, sans lactose)

CAKE AU CITRON ET GRAINES DE PAVOT BLEU (Citrons bio, sans lactose)

BANANA BREAD AUX PEPITES DE CHOCOLAT (Bananes bio ou équitable, sans oeufs ni lactose, vegan)
PA'IN p’EPIGES PROVENGAL (Vegan, avec abricots secs et fleur d'oranger) Disponible plutét ['hiver
GENERALEMENT DISPONIBLE JEUDI ET VENDREDI :

CHEESECAKE (Aux fruits de saison, sans gluten)

6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
500€

6,50 €

=
VITTEL 2501  250€
SAN PELLEGRINO 500L 500€
PERRIER / PERRIER RONDELLE 336L  350€
ORANGINA 200L  450€
SCHWEPPES INDIAN TONIC, AGRUM, LEMON 200L  450€
SCHWEPPES PREMIUM HIBISCUS OU GINGER ALE 200L  500€
COCA-COLA, LIGHT, ZERO 330L  450€
SUPPLEMENT SIROP OU RONDELLE DE CITRON 020€

Et stvous trouvez ca cher, préférez loffre locale, artisanale et équitable avec la gamme Normandie Equitable!

Y JUS

ORANGES PRESSEES 2000  400¢€
CITRON PRESSE 0L 450¢€
JUS D’ORANGE 2000 400¢€
JUS D’ABRICOT, ANANAS, MANGUE/PASSION, FRAISE, PAMPLEMOUSSE, TOMATE 2000  350€
JUS ARTISANAUX NORMANDS (Pomme ou pomme/fruits rouges) 200L  350€
SIROPS BL 250€

fraise, grenadine, framboise, menthe verte, menthe glaciale, violette, myrtille,

coquelicot, melon, péche-abricat, citron Riar, cranberry, fruit de la passion

DIABOLO A LA LIMONADE ARTISANALE (liste des sirops ci-dessus) 3L  350€
PETILLANT DE FRAMBOISE FERMIER DE NORMANDIE 0L 450€

& MOCKTAILS

LE CHATON BLEU (CREATION MAISON) 200L  550€
(Schweppes, jus de pamplemousse, citran, sirop de menthe glaciale)

LA BELLA LUNA (CREATION MAISON) 200L  550€
(Jus d’‘ananas, jus d'orange, citron, sirop de coquelicot)

LA PINA COLADA SANS ALCOOL 200L  550€
(Jus d’‘ananas, creme de coco)

VIRGIN SUICIDE (CREATION MAISON) 200L  550€
(Jus de fraise, cranberry, sirop de fruits de la passion)

VALLEE FRANGAISE (CREATION MAISON) 200L  550€
(Jus d’abricot, framboises glacées, sirap de melon)

CHA'PITRE (CREATION MAISON) 200L  550€
(Limonade artisanale, menthe fraiche, sirop de menthe, citron vert)

PAKA SHUME (CREATION MAISON) 200L  550€

(Ananas, tamarin, sorbet citron, gimgembre)

@ FABRICATIONS MAISON OU ARTISANALES LOCALES FOgirAB

POUR UNE ECONOMIE LOCALE T RESPONSABLE.

* SELON DISPO DU MOMENT ET LIVRAISON FAITES EN CIRCUITS COURTS MAIS PAS TOUJOURS REGULIERS !

THE GLAGE BERBERE (Menthe artisanale) 330L  370€
BISSAP (Infusion froide de fleurs d'hibiscus, menthe et épices) 0L 400¢€
JUS DE BAOBAB OU TAMARIN 200L 400€
CITRONNADE = ' (Mimouna) 200L 400€
THEGLACE  GAVATEA 3L 400¢€
(Au choix et selon dispo : Framboise, rhubarbe, maté, menthe, gingembre)

MEUH COLA (Gamme en partie ) 2150L  400€
LIMEUHNADE 2000  400¢€
SUPPLEMENT SIROP 0U RONDELLE DE CITRON 020€
PIPI DU DRAGON (5cl, servi avec 25¢l de limonade, eau de coco ou de bouleau) 0L  550€

Boisson énergisante, naturelle, bio et locale au citron, gingembre, curcuma, piment, poiure.

Le citron apporte de la vitamine C, le gingembre ses propriétés analgésiques, le curcuma ses vertus anti-inflammataires,

le piment le coté booster d'énergie et antioxydant, et enfin le poiure vient assimiler tous les nutriments.



